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CARPACCIO med pinjenitter, kapris, picklad rodlok, gruyére & grislokskrim % /‘ F R E “ [ H ? 5
FR(")IALAX-TARTAR med Dijon och dragonkrim, kapris, picklad ridlok & krispig ostronskivling
< Liskande starter med gin, crémant, socker &3 citron 132:-
ESCARGOT A LA PROVENCALE med rostad surdegsbaguette % ¥
STEAK TARTARE med klassiska tillbehor i i
VITL GRATINERADE HAVSKRAFTOR o -
PIZZA med krimig burrata, rostade pinjendtter & basilikaolja loés:)sz- KLASSIKER PA BON: ETT G LA S
serveras med liten sallad
OSTRON Fine de Claire 39:-/s BON'S FISKGRATANG CHAMPAGNE
Al MED SKALDJURSSAS,
. e TVA OSTRON + GLAS CHAMPAGNE YZ0: ey s L e S
MER 11 230:- SALLAD/VEG. ks L0
eller MIND RE ) 1 70:_
BIN-S SALLAD med honungsgratinerad getost, rodbetor & rostade mandlar pt 9 9 -
CHARKTALLRIK med kallskuret & ost, cornichons och oliver GRILLAD SPETSKAL 185:- =
HALSTRAD RABIFF ASIA medsallad &5 rotfruktschips (vegansk) med chimichurri, rostade betor, mandel & pinjenctier med grislokskrim ° °
RISOTTO med blandad histsvamp “ I ]l F [I R S l ﬂ ﬁ
MOULES MARINIERE med vitlik & chili 3
BON'S OSTAR med marmelad och froknicke 175:- VITT VIN
RESERVE DE MARANDE sauvienon sianc Languedoc - Frankrike Glas 82:- Flaska 319:-
A - RABL LANGENLOIS RrigsLinG Kamptal - Osterrike Glas 125:- Flaska 500:-
MYCKET ROTT VIN
o ~ Y I D S I DA N A Y 6 9:_ RESERVE DE MARANDE ROUGE SYRAH-GRENACHE Languedoc - Frankrike Glas 821‘ Flaska 3 1 91‘
H?LSTR}}[D kR@ODINGFILEdR Heripuré och citron b bl 2 205 o e P e | R e EOS BLAYE Bordeaux - Frankrike Glas 125:- Flaska 500:
Y .o MERLOT-MALBEC — B 3
me sizutepa S1 ﬂax spenat, serveras med Notselleripure och citron beurre blanc sas KRONARTSKOCKA MED CITRON OCH PERSIL]ESMOR
KVALLENS FANGST 295:- a N
LANGBAKAT LAMMLAGG 265:- .
serveras med Dijon och dragonpotatispuré, brysselkdl & rodvinssds =y e - S— D E S S E R T 1 O 9 *~ meddryck +85:-
STEAK TARTARE 235:- FREDAGAR KL. 16-18 CREME BRULEE med birkompott
e e . i 1 baren: ett glas vin/fatsl 49:- LJUMMEN CHOKLADBROWNIEKAKA
BON'S HOGREVS BURGARE 199:- med saltat mandel crunch och vaniljglass
med bringa serveras med cheddarost, sallad, tomat, cornichons, chilimajjo & pommes frites i
serveras med rostad potatis, chimichurri, tomatsallad och rédvinssds Sboppinglunc/.).' Moulesfrites + eft glas vin 199:- VARFOR INTE EN KAFFEDRINK sl dessert? | 34:-
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